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NGHIEN CPU THU'C NGHIEM XAC DINH CAC
THONG SO NHIET VAT LY CUA SAM BO CHINH
VA RE DINH LANG.
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Tém tat: Myc tiéu chinh cta bai bao nay la xac dinh cac thong sé nhiét vét Iy ctia Sam B6 Chinh va ré dinh lang. Céc
thdéng soé nhiét vat Iy cta hai dworc liéu la khéi ltrong riéng, nhiét dung riéng, hé s6 dan nhiét, hé so khuéch tén nhiét da
duwoc xac dinh bang thyc nghiém. Chang toi con nghién ctu sy énﬁ hwéng cta do am VLS dén céac thdng so nhiét vat
ly cta hai dwoc ligu. Két qua thure nghiém cho thay rang hé s khuéch tan nhiét clia VLS giam khi dé6 am tang, con nhiét
dqng riéng,,hé sO de:m nhiét, khé{ lwong riéng lai tang khi dé,ém vat liéu tang. Ngoai ra, chung téi con dwa ra cac ham
hoi quy tuyén tinh dé xac dinh moi quan hé giira cac thong sé vét Iy va dé6 am caa VLS.

Ttr kh6a: Sam B6 Chinh, ré dinh ldng, khéi lvong riéng, nhiét dung riéng, hé sé dan nhiét, hé sé khuéch tan nhiét.
KY HIEU: ) )
a Hé s6 khuéch tan nhiét [m?/s]

¢ Nhiét dung riéng [kJ/kgK]

L 1a d6 day ctia mau (m)

pv Khéi lwong riéng thé tich [kg/m?3]

V1 Thé tich dung dich trong éng [ml] t
A Hé sb dan nhigt [W/mK]

w Do &m cla vat liéu [%]

V2 Thé tich hén hop VLS va dung dich [ml]
m Khéi lwong VLS [g]

1. Dat van de:

Sam B& Chinh 1a mét loai thyc vat c6 hoa thudc ho
Cam Quy Malvaceae, tén khoa hoc la Abelmoschus
sagittifolius. Sam B Chinh chira rat nhidu hoat chét sinh
hoc v&i nhiéu tinh chat dwoc ly nhw saponin triterpen,
coumarin, acid béo, dwong khir, polyphenol va céac
nguyén tb vi lwong [1]. Trong dé saponin triterpen gilp
ngan ngtra mot sd bénh ung thw, kich thich mién dich tw
nhién, tao gidc ngu ngon. R& dinh lang (Polyscias
fruticose (L.) Harms) [2] chl®a saponin, alkaloid, cac
vitamin Bi1, Bz, Bs, vitamin C, 20 acid amin, glycosid,
alkaloid, phytosterol, tannin, acid hi*ru co, tinh dau, nhiéu
nguyén tb vi lwong va 21,1% dwong. Ré dinh lang dwoc
dung lam thubc bé tang lwc, chira co thé suy nhwoc, gay
yéu, mét mai, tiéu héa kém.

Sam B& Chinh va ré dinh lang la nhitng dwoc liéu quy
nén can dwoc bdo quan dé gitv nhirng thanh phan quan
trong cla dwoc liéu; nén phwong phap bao quan & day
la sdy. Dé thuc hién quéa trinh siy cac dwoc liéu nay

Nhiét do [°C]

chiing ta can biét nhirng thong sé vat ly cta ching. Hién
nay, Viét Nam cling nhw nhiéu nwéc trén thé gidi, tinh
chét nhiét vat ly cia Sam B6 Chinh va ré dinh lang hau
nhw chwa dwoc nghién ctvu.

Céc théng sb chinh d&c trwng cla vat liéu cho tinh toan
qua trinh sy gdm: khéi lwong riéng, nhiét dung riéng, hé
s6 dan nhiét, hé sb khuéch tan nhiét. Vi vay, trong bai
b&o nay ching t6i sé trinh bay cach xac dinh mot sb
théng sb nhiét vat ly cta vat liéu sy [3], [4], [5] dbéng thoi
nghién ciru thue nghiém sau dé dua ra cac ham hoi quy
tuyén tinh dé xac dinh sy anh hwéng cia doé 4m twong
dbi dén céac théng sb nhiét vat ly cta vat liéu.

2. Phwong phap va thiét bi thi nghiém.

2.1. Vat liéu thi nghiém

Vat liéu 1a SAm B6 Chinh va ré dinh lang sau rira sach,
dé rao nudc, cac mau vat liéu sdy dwoc bao quan trong
thi chan khéng kin & diéu kién 8+0,5°C trong ti mat



khoang 3 - 5 ngay dé& dm do phan bd ddng déu trén toan
bo thé tich mau vat liéu thuc nghiém.

Cac mau vat liéu v&i cac dm dd khac nhau dwoc st
dung dé thi nghiém:

+ Sam B6 Chinh: 13%, 22%, 32%, 42%, 52%, 62%,
72%, 82%.

+ Ré& dinh lang: 13%, 22%, 32%, 42%, 52%, 62%, 68%.

2.2. Phwong phap va thiét bi thi nghiém.

2.2.1. Khdi lwong riéng thé tich
2.2.1.1. Phwong phap

Xac dinh khéi lwong riéng (pv) clia VLS bang phuong
phap thay tinh. [3] Tuan tw tién hanh nhw sau: d& 40ml
dung mdi Toluen vao éng dong UNI-Rex dung tich
100ml. vé&i sai sb 0,001ml. S dung can dién t& DS-
2002N, giéi han do 2000g, véi sai sb cho phép 0,01g.
Can m gram VLS c6 dd &m w sau d6 dwa hét s6 VLS nay
vao trong 6ng dong chira dung mdi Toluen. Khi dé ta
thdy thé tich dung dich trong éng tang 1én V.. Ta tinh
dwoc khéi lwong riéng nay theo:

Py  [kg/m?] (2.1)

V-V,
Mbi thi nghiém lap 3 Ian dé 14y gia tri trung binh.

Am d6 ban dau cua vat lieu dwoc xac dinh bang can
sdy 4m hdng ngoai thwong hiéu Kett, Model: FD-720,
xuét xtr Nhat. Do khéi lwong riéng pv ctia VLS phu thudc
vao d6 &m w. Dé xac dinh quan hé ham gan ding pv =
f(w). Thi nghiém duwoc tién hanh véi cac mau VLS khac
nhau cé w t (12 + 82) %,. Sau khi c6 sé liéu thi nghiém
ta tién hanh x& ly bdng phan mém Microsoft Excel, phan
tich héi quy dé tim dwoc quan hé ham gan dung pv = f(w).
2.2.1.2. Thiét bi thi ngiém
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Hinh 2.1. Can dién tr DS-2002N, éng dong UNI-Rex
va can sdy 4m héng ngoai FD-720.
2.2.2 Nhiét dung riéng

2.2.2.1. Phwong phap

Nhiét dung riéng cta vat liéu noi chung la nhiét lvong
can thiét dé& lam thay déi nhiét d6 cia moét don vi vat chét
tang lén hoac giam xuéng mot don vi.

Nhiét dung riéng dwgc xac dinh thwc nghiém trén co sé&
bai toan can bang nhiét lwong trong diéu kién doan nhiét
[4], [7], [9], [10] khi d6 nhiét dung riéng cla vat liéu dwoc
xac dinh theo céng thurc:

— (mnCn + mva)(tcb _tn)

C:m
mg, (tm - tcb)

,J Tkg.K

2.2)

Trong d6: Cm, Cv va Cn lan lwot 12 nhiét dung riéng cua
mau VLS, vd inox, nwéc (J/kg.K). mm, mvva mn lan luot
la khéi lwong cGa VLS, vé inox, nuwdc (kg);tn, tm VA teo [an
lwot 1a nhiét dd ban dau cla nwéc, VLS va nhiét dd can
bang cta hén hop (°C).

Db 500 g nwéc vao binh gitr nhiét sau thoi gian da 16n,
khi nhiét d6 &n dinh, xem nhw nhiét d6 nwéc bang nhiét
dd phan vé inox trong binh gitr nhiét (st dung may ghi
thu thap dir liéu yokogawa FX 1000 dé& xac dinh nhiét do
nay) dwa msg VLS v6i nhiét dd va &m doé duoc xac dinh
cho vao. Lac nhe binh dé khudy déu hén hop va quan
sat ghi lai gia tri théng s6 nhiét do thoi diém dat nhiét do
can bang. Tai thdi diém nay xem nhw nhiét d6 cta VLS
bang nhiét d6 cta nwdc va bang nhiét dd hén hop. Méi
thi nghiém Iap 3 1an dé lay gia tri trung binh. T sb liéu
thwe nghiém, x& ly théng k& bang phan mém Microsoft
Excel dé& xac dinh quan hé gitra nhiét dung riéng va dm
dd cta VLS. Két qua da xac dinh dwoc ham gan dung Cs
=f(w)

2.2.2.2. Thiét bi thi nghiém
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Chu Thich:
1- V& ngoai binh gitr nhiét
2- L&p chan khéng
3- Vb trong binh gitr nhiét
4- N&p binh
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5- Cam bién nhiét do
6- Can dién tor.
7- B thu thap sé lieu.
8 -Vat lieu say

Hinh 2.2. So d6 thuc nghiém xéc dinh nhiét dung
riéng cda VLS
2.2.3. Hé s6 dan nhiét

2.2.3.1. Phwong phap

Hé sbé dan nhiét cta VLS duwoc xac dinh béang
phuwong phap Fick cai tién [5], [6], [9]. Phwong phap nay
dwoc xay dwng trén nguyén tac do téc dd truyén nhiét
qua mau sam hinh tru ngan. Thiét bj thi nghiém va vat
mau dwoc mé ta theo hinh 2.3.

Khi d6 hé s dan nhiét cta vat liéu dwgc xac dinh theo:

A/’i’m(t_too) dr
L

=mcdt (2.3

Tich  phadn phuong trinh (2.3) ta duoc
In(to_tw]: MPT
t _too mecc (2.4)

Hé s6 dan nhiét dwoc tinh qua dod dbc cia (2.4),

P (2.5)

cTc

cu thé hé sb goc: k, =

t
Tl gia tri [to t”j theo thoi gian, s dung

phwong phap binh phwong nhd nhat cho phuong

trinh (2.5) tim dwoc cac gia tri ﬂ,p

Trong do A la tiét dién cia mau (m2), L la do day clia
mau (m), 4, 1a hé s6 dan nhiét ctia mau (W/m.K) , to la

nhiét d6 ban diu ctia mau( ndp dong), t- 1a nhiét do cua
try déng (nhiét dd can bang cta nwdc va dong), t 1a nhiét
dd nap dong theo thoi gian 7 ), mc 1a khéi lwong cta nap
dodng (kg), cc nhiét dung riéng cta ndp déng (J/kg.K).

D& nwéc khodng 60°C vao 2/3 binh, 1am néng tru déng
t&i nhiét dd twong dwong, day nap cung véi tru vao binh
sau mot thdi gian ghi lai nhiét d6 clia bé mat tru déng
(t-). Do x&c dinh nhiét dd ban diu cta mau (ndp déng)
sau d6 dwa mau vat liéu vao khuén trén cta thiét bi theo
ddi sw thay doi nhiét d6 trén bé mat phién dong theo thoi
gian. Téc d6 thay dbi nhiét do theo thoi gian la co s& dé
tinh hé sb dan nhiét

2.2.3.2. Thiét bj thi nghiém:

Chu Thich:
1- Cach nhiét 5- PAu cam bién 2
2- Try déng 6- Vat lieu can do.

3- DAu cdm bién 1 7- BA thu thap sb lidu.
4- Nap lam kin bang cao su



Hinh 2.3. So’ d6 thi nghiém xé&c dinh hé sé dan nhiét
clia VLS
2.2.4. Hé s6 khuéch tan nhiét:
Xac dinh hé sb khuéch tan nhiét bang phwong phap
xac dinh gian tiép [7], [8].
Theo phwong phap nay, hé sé khuéch tan nhiét dwoc
xac dinh gian tiép qua 3 théng sb nhiét vat ly la: hé sé
dan nhiét A, nhiét dung riéng C va khdi lwong riéng p.Thé

N A
hién qua biéu thrc sau: a = _C (2.6)

V6&i phwong phap nay, ta can xac dinh 3 théng sé: hé
sb dan nhiét A, nhiét dung riéng C va khéi lwong riéng p,
do d6 phwong phap nay mét rat nhiéu thai gian.

2.2.5. Kiém tra sai s6 phwong phap va thiét bi thi
nghiém nhiét dung riéng va hé sé dan nhiét:

Dé kiém tra danh gia sai s6 cla phuwong phap va thiét
bi thi nghiém do chung t6i dé xuét va thiét ké ché tao.
Chung t6i ding phwong phap so sanh. Cu thé, chang toi
dung ca rét lam vat liéu so sanh.

Theo [4], [9] nhiét dung riéng va hé s6 dan nhiét cta ca
rét twoi bang: ¢ = 3870 J/kg. K, A = 0,55 W/m.K.

3. Két qua va thao luan:

3.1. Két qua thwc nghiém xac dinh khéi lwgng riéng
thé tich

Bang 3.1. Két qua thurc nghiém xac dinh khéi Iwong
riéng thé tich cida sam B4 Chinh

Do

Am | 13 | 22 | 32 42 52 62 72 | 82
(%)

ptkg | 937 | 95 | 980 | 986 100 | 1028 | 106 | 109
m?) 7 4 1 0

hrong rién
B
£
=
1

o1

1,000

Kh

960 7937 y=210.53x+906.16
R:=0.9737

920 T T T T T T T 1
10% 20% 30% 40% 350% 60% 70% B80% 90%

Do 4m vt lidu (%)

Béng 3.2. Két qua thuc nghiém xac dinh khéi Iwong
riéng thé tich caa dinh 1dng:

Bo
am 13 22 32 42 52 62 68
(%)

p(kg/ | 967 1041 | 1080 | 1165 | 1256 | 1268 | 1305

1,145 -

Khéi hrong riéng (kg/m?

1,080
y=622.12x+895.95

1,015 - R2=009782

950 T T T T T T 1
10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% B0%

Do am vat liéu (%)

Phan tich hdi qui tuyén tinh sb liéu & bang 3.1 va
3.2 ta xac dinh quan hé ham gan dung khéi lvong
riéng ctia sam va dinh lang theo d6 4m ps = f(w) nhw
sau:

Sam: ps=210.53 w +906.16 R?=97,37%
Dinh lang: pa=622.12w + 985.95 R?=97,82%

3.2. Két qua thwe nghiém xac dinh nhiét dung
riéng:

Két qua xac dinh th& nghiém nhiét dung riéng cta
ca rét bang phuong phap ching t6i dé xuét:



Bédng 3.3. Két qua thurc nghiém thr nghiém xéac
dinh nhiét dung riéng cta ca rét twoi

Nhiét dung riéng(J/kgK)

Ca rét twoi

Lan 1 Lan 2 Lan 3 Trung
binh
3598 3668 3725 3664

- Sai sb hé sbé dan nhiét tinh toan so vé&i sb liéu da
cong bd:
5 |3664-3870)

3870
T két qua trén ta thay sai sb cta hé sb dan
nhiét ctia ca rét thwe nghiém so véi sb liéu da cong
bb khoang 5.3 %. Sai s nay theo chung t6i 1a c6 thé
chap nhan duoc.

.100=5.3%

Béng 3.5. Két qua thuc nghiém xac dinh nhiét dung
riéng cua dinh lang:

Bo
am 13 22 32 42 52 62 68
(%)

C 2806 | 2902 | 3108 | 3415 | 3737 | 3976 | 4283
(Jkg.
K)

{24,600 -
bi)

=

S5
200
g3
503,800

83,400

Nhiét dur

Sai s6 nay c6 thé do cac nguyén nhan sau:

- Sai sb trong ché tao thiét bj thi nghiém

- Sai s trong trong trinh van hanh va do dac.
Diéu nay, vé mét vat ly, toan gian tiép mot lan nra minh
chirng rang, phwong phap xac dinh nhiét dung riéng
(2.1) do chang t6i kién nghj 1a dung dan va dang tin cay.
Vi vay, chung t6i sé tiép tuc s dung phwong phap va
thiét bi nay dé tién hanh thuc nghiém xac dinh nhiét dung
riéng ctia sam B6 Chinh va dinh lang.
Bédng 3.4. Két qua thwc nghiém xéac dinh nhiét dung
riéng cda sdm B6 Chinh

Do
Am 13 22 32 42 52 62 72 82
(%)
c 332 | 334 | 354 | 380 | 427 | 438 | 468 | 515
(kg | 7 0 0 0 1 0 0 4
K)
G 5.500 -
- 5154
= .
o, 5,000 -
#
& 4,500
=
@.
S 4,000 -
$327 3340 y=2703.2x+ 17876
3,500 R*=0.9669
.
3=OOO T T T T T T T 1

10% 20% 30% 40% 350% 60% 70% 80% 90%

Po am vt liéu (%)

3,000

2; 600 T T T T T T 1
10%  20% 30% 40% 50% 60% 70%  80%
Do am vit liéu (%)

Phan tich hdi qui tuyén tinh sb liéu & bang 3.4 va
3.5 ta x&c dinh quan hé ham gan dudng nhiét dung
riéng cGia sam va dinh lang theo d &m Cs = f(w)
nhw sau:

Sam: Cs=2703.2 w + 2787.6  R?2=96,69%
Dinh lang: Ca=2708.5 w + 2335.1 R?=97,89%

3.3. Két qua thwc nghiém xac dinh hé sé dan
nhiét
Két qua xac dinh thtr nghiém hé sé dan nhiét cta ca

rét bang phwong phap ching toi dé xuét:

Béng 3.6. Két qua thwe nghiém xac dinh hé sé
dan nhiét caa ca rét.

Ca rét Hé so dan nhiét A (W/m.K)
o Lan 1 Lan 2 Lan 3 Trung binh
0.57 0.58 0.61 0.587

- Sai sb hé sb dan nhiét tinh toan so vé&i sb liéu da
cong bd:
5 _[0.55-0587
0.55
T két qua trén ta thay sai s6 cla hé s6é dan nhiét
cla ca rbt thwe nghiém so v&i sb liéu da cong bd

.100=6.5%




khoang 6.5 %. Sai s& nay theo chung t6i la c6 thé
chap nhan duoc.

Sai s6 nay c6 thé do cac nguyén nhan sau:

- Sai sb trong phwong phap xac dinh hé sé dan
nhiét do nghiém cla co s& phwong phap la nghiém
gan dung.

- Sai s6 trong ché tao thiét bj thi nghiém

- Sai s6 trong trong trinh van hanh va do dac.

Didu nay, vé mat vat ly, toan gian tiép mot 1an niva
minh chivng ring, phwong phap xac dinh hé sé dan
nhiét (2.5) do ching t6i kién nghj la dung dan va
dang tin cay. Vi vay, ching t6i sé tiép tuc st dung
phwong phap va thiét bi nay dé tién hanh thuc
nghiém xac dinh hé sb dan nhiét cia sdm B6 Chinh
va dinh lang.

Bdng 3.7. Két qua thuc nghiém xéac dinh hé sé
dan nhiét cda sam Bé Chinh:

Do &m
%) 13 22 32 42 52 62 72 82
A

0.38 | 039 | 0.42 | 0.44 | 049 | 0.50 | 0.54
wim. | o ) 1 1 5 o ) 0.58
K)
_0.60 -
&
=
Eo.ss .
%-0.50 -
=
'€ 0,45
-
o (
" 0.40 4

y=0.2908x +0.3339
0.35 2=0.9799
0.30 T T T T T T T 1
10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90%

Do am vit liéu (%)

Bédng 3.8. Két qua thurc nghiém xac dinh hé sé dan
nhiét caa dinh lang:

ISEN
. 1 22 2 42 2 2
%) 3 3 5 6 68
A 0.37 0.38 0.41 0.44 0.454 | 0.47 0.5
(W/m.K
)

3055 1
g
E 0.5
<050 - N
&
g
2 0.45 -
W
e
T
0.40
0.37 y=0.2308x+0.3361
2= (.9818
0.35

60%_ T0%  B0%
Do am vat licu (%)

10% 20% 30% 40% 50%

Phan tich hdi qui tuyén tinh sb lieu & bang 3.7 va
3.8 ta xac dinh quan hé ham gan dung hé sé dan
nhiét ctia sam va dinh lang theo dd 4m As = f(w) nhw
sau:

Sam: As= 0.2908w + 0.3339 R2=97,99%
Dinh lang: Aa= 0.2308w + 0.3361 R2=98,18%

3.4. Két qua thwc nghiém xac dinh hé s6 khuéch
tan

Béng 3.9. Két qua thwec nghiém xac dinh hé sé
khuéch tan nhiét ctda sam Bé Chinh:

120¢]

am 13 | 22 |32 |42 |52 62 72 | 82

(%)

al07 [ 12 [12 | 121 |11 [115 [ 113 | 109 | 1.0

(mis |41 |26 | 4 77 | 4 0 2 32

)

@ 128 q

5 1241

o 124

5 1.24

£ 120

@

c

g 116

&

9112

= y=-0.2896x+ 1.2949

g 1.08 1 2=09613

i) ~

2 D32
1.04 .
1.00 T T T T T T T 1

10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90%

Do 4m vit lidu (%)



Bédng 3.10. Két qua thuc nghiém xac dinh hé sé
khuéch tan nhiét cda dinh lang:

Do &m

%) 13 22 32 42 52 62 68

al0’ | 136 | 1.25 | 1.22 | 1.10 | 0.96 | 0.93 | 0.89
(m2s) | 4 7 3 6 8 1 4

1.40 4

1.30 A

1.20 A

1.10 A

1.00 A

y=-0.8766x+1.4706 0.894
0.90 - R2=0.9793

Hé s6 khuéch tan nhiét a.107(m%/s)

0.80 T T T T T T 1
10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80%

Do am vit lidu (%)

Phan tich héi qui tuyén tinh sb liéu & bang 3.9 va 3.10
ta xac dinh quan hé ham gan dung hé sb khuéch tan
nhiét ctia sdm va dinh lang theo d6 am as =f(w) nhw sau:
Sam: as=- 0.2896 w + 1.2949 R2=196,13%

Dinh lang: aa=-0,8766 w + 1,4706 R?=97,93%
4. Két luan va kién nghi.

Qua céac thyc nghiém va tinh toén, chidng t6i da dwa ra
ham biéu dién mdi quan hé cta khéi lwong riéng, nhiét
dung riéng, hé sb dan nhiét, hé sé khuéch tan nhiét voi
dd &m cla VLS

Khéi lwong riéng cta dwoc liéu thay dbi khi dd dm cla
dwoc liéu thay dbéi cu thé dd &m cda sam Bb Chinh tang
tr 13% dén 82% thi khéi lwgng riéng cla sam tang tw
937 kg/m3 dén 1090 kg/m3. Twong tw thi khéi lwong riéng
ctia ré dinh lang ciing tang t» 967 kg/m3 dén 1305 kg/m?3
khi do &m tang tir 13% dén 68%.

Nhiét dung riéng ctia dwoc liéu thay dbi khi d& dm cla
dwoc liéu thay déi cu thé dd &m cta sam Bd Chinh tang
tr 13% dén 82% thi nhiét dung riéng ctia sam ting t
3327 J/kg.K dén 5154 J/kg.K. Twong ty thi nhiét dung
riéng clGa ré dinh lang cling tang tr 2806 J/kg.K dén
4283 J/kg.K khi dd &m tang tir 13% dén 68%.

Hé sb dan nhiét cta dwoc liéu thay déi khi d6 &m cla
dwoc liéu thay déi cu thé dd &m cta sam Bb Chinh tang
tr 13% dén 82% thi hé sé dan nhiét cia sam ting tir
0.385 W/m.K dén 0.58 W/m.K. Twong tw thi hé s dan
nhiét cta ré dinh l&ng cling tang t¥ 0.37 W/m.K dén 0.5

W/m.K khi d6 dm ting tr 13% dén 68%. Hé sb khuéch
tan 4m cua dwoc liéu thay déi khi d am cua dwoc liéu
thay dbi cu thé do dm cta sam B& Chinh téng tr 13%
dén 82% thi hé sbé khuéch tan nhiét cia sam gidm tw
1.241.107 m?/s xubng con 1.032.107 m2/s. Twong tw thi
hé sb6 khuéch tan nhiét cta ré dinh lang ciing gidm tu
1.364.107 m2/s xubéng con 0.894.10-7 m?/s khi dd 4m tang
tr 13% dén 68%. Viéc xac dinh thong sé nhiét vat ly cia
sam B6 Chinh va dinh I&ng trong bai bao nay phu hop
v&i cAc tai liéu da cong bd. Cac két qua cla bai bao ciing
dong goép cho viéc xac dinh théng sé nhiét vat Iy ctia mot
sb dwoc liéu.
L&i cam on: Dé tai dwoc thwe hién bdi sy tai tro kinh
phi tir B6 Gidao duc va bao tao Viét Nam (B2021-NLS-
01). Nhom tac gid chan thanh cam on B Giao duc va
Dao tao Viét Nam va Trwdng Dai hoc Nong Lam TP. Ho
Chi Minh d4 hé trg thwe hién nghién clu nay.
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EXPERIMENTAL RESEARCH TO DETERMINE THE THERMOPHYSICAL
PARAMETERS OF ABELMOSCHUS SAGITTIFOLIUS AND POLYSCIAS

FRUTICOSE (L.) HARMS.

ABSTRACT

The main objective of this paper is to determine the thermophysical parameters of Abelmoschus
sagittifolius and Polyscias fruticose (L.) Harms. The thermophysical parameters of the two materials are
density, specific heat, thermal conductivity, thermal diffusion, which have been determined experimentally.
We also study the influence of moisture content of the material on the thermophysical parameters of the two
materials. The experimental results showed that the thermal diffusion of the material decreases with
increasing humidity, while the specific heat, thermal conductivity, and density increase as the moisture
content of the material increases. In addition, we also introduce linear regression functions to determine the
relationship between thermophysical parameters and moisture content of materials.



